
Domaine Marini Chablis 2022                                                   ¥5,500 (TTC) 

Élaboré de leurs vignobles à Béru, leur Chablis 2022 présente une acidité très 
fine et une grande fraîcheur, avec des arômes de zeste de citron, de 
pamplemousse et de fleurs blanches. 
~11000 bouteilles par an. 
Prix récent : Médaille d’argent au Turkish Wine Challenge 2024. 

Domaine Marini Chablis VV 2022                           　             　 ¥6,600 (TTC) 

Issu de leurs vignes de plus de 50 ans à Béru, ce vin présente d’abord un profil 
plus rond et corsé, avec une acidité et une fraîcheur qui apparaissent 
rapidement pour apporter un équilibre harmonieux et une complexité 
supplémentaire en finale. 
~8000 bouteilles par an. 
Prix récent : Médaille d’argent au Paris International Trophy 2024

Domaine Marini Chablis 1er Cru Vaucoupins 2020       　   ¥8,800 (Tax inc) 

Ce cuvée provient des coteaux de Chichée, un climat premier cru sur la rive 
droite du Serein. Situé sur un versant orienté sud-est, il bénéficie d’un 
ensoleillement optimal pour une maturité accrue.  Il s’ouvre sur des arômes de 
citron mûr, accompagnés de fleurs blanches et jaunes, avec des touches subtiles 
de praliné au nez. En milieu de bouche, il offre un excellent équilibre et une 
belle fraîcheur, avec une minéralité délicieuse et une acidité vive tout au long 
de la dégustation. 
~2700 bouteilles par an. 

 

 

 

Domaine Marini est un domaine familial situé à Béru, quelques 
kilomètres à l'est du village de Chablis. Fondé après la Seconde Guerre 
mondiale par René Marini, les 15 hectares de terroir de Chablis sont 
actuellement gérés par Floriane et Adrien Marini, représentant la 
troisième génération. 
Toutes leurs cuvées sont élevées en cuves inox selon la tradition 
chablisienne, et leur Chardonnay est cultivé mécaniquement sans additifs 
chimiques. Ils ont obtenu la certification HVE (Haute Valeur 
Environnementale) en 2011, témoignant de leur fort engagement envers 
des pratiques respectueuses de l’environnement dans leur culture, et leur 
viticulture.

For inquiries - please email:  
patrick@vardatrading.com
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